
L a  M o k a . 

L a  M o k a  i s t
f r i s c h  u n d  h a u s g e m a c h t ,  s a i s o n a l  u n d  r e g i o n a l , 
a u s e r l e s e n  u n d  d e t a i l b e w u s s t ,  l e i d e n s c h a f t l i c h  
u n d  o r i g i n e l l ,  h e i m i s c h  u n d  t r a d i t i o n e l l , 
h e r z l i c h  u n d  h u m o r v o l l .

I m  L a  M o k a  d ü r f e n  S i e
g e n i e s s e n  u n d  v e r w e i l e n ,  s i c h  t r e f f e n  u n d  
p l a u d e r n ,  l a c h e n  u n d  p h i l o s o p h i e r e n ,  d i n i e r e n  
u n d  s i c h  w o h l f ü h l e n .

I h r  B e s u c h  b e i  u n s  s o l l  i n  j e d e r  H i n s i c h t 
e t w a s  B e s o n d e r e s  s e i n .

I h r e  G a s t g e b e r  a u s  L e i d e n s c h a f t
B i g i  u n d  F r a n c e s c o  D i o m a i u t a

Ö f f n u n g s z e i t e n :

S o  -  M o :  g e s c h l o s s e n

D i  -  M i :   0 8 : 0 0  -  2 2 : 0 0  U h r

D o  -  F r :   0 8 : 0 0  -  2 3 : 0 0  U h r

S a :          0 8 : 0 0  -  1 8 : 0 0  U h r

D e z e m b e r   2 0 2 4  V 1



K a f f e e .
Aus der Rösterei Caffè Chiriatti, Wilen b. Wil. Für Espresso und Milchgetränke verwenden wir „Marca 
Nera“ eine Mischung aus den edelesten Arabica Bohnen, traditionell schonend geröstet. Für Café Crème 
verwenden wir “Marca Rossa“ mit 70% Arabica und 30% Robusta Bohnen. Unsere Kaffees  
erhalten Sie in Aromaschutz-Verkaufspackungen  à 250g, 500g oder 1 Kg, in Bohnen oder gemahlen.

Ristretto   4 .70
Espresso  4 .70
Espresso lungo 4.70
Espresso doppio   6 .50
Espresso macchiato  5 .50
Espresso doppio macchiato 7.50
Caffè  Corretto  Grappa (Kaffee,  Grappa Nonnini)   7.50

Café  Nature 4 .70
Café Crème  4 .70
Americano  (Espresso und Heisswasser )  5 .00
Café Baileys  (Kaffee,  Baileys ,  Rahm) 8 .50
Café  Amaretto  (Kaffee,  Amaretto,  Rahm) 8 .50
Espresso Martini    16 .00
Vodka,  Espresso,  Kahlùa,  Kaffeebohnen 
Caffelatte  (Schale)   5 .50
Caffelatte  Grande (mit  Doppelespresso) 8 .50
Cappuccino 5 .50
Cappuccino Doppio (mit  Doppelespresso) 7.50
Cappuccino Grande (mit  Doppelespresso) 8 .50
Latte  Macchiato  6 .00 
Moccacino ‚der  kleine Süsse‘   6 .00 
Espresso-Getränk mit  Schokolade und geschäumter  Milch 
Moccacino Grande  8 .50 
Doppelespresso mit  Schokolade und geschäumter  Milch

Alle  unsere  Kaffee-Getränke gibt  es  ohne Aufpreis  auch koffeinfrei .
Milchgetränke wahlweise  mit  Mandel-Soja  oder  Hafermilch.  
Aufpreis :  Fr.  1 .00



K a f f e e -  u n d  M i l c h g e t r ä n k e . u
Ovomaltine  5 .00
Caotina,  Schokolade  5 .00 
Trinkschokolade Virunga,  Kongo  7.50
70% BIO-Edelkakao von Felchl in ,  Ibach,  Schwyz

Chai  Latte   8 .50
Chai  Auszug selbstgemacht,  mit  geschäumter  Milch

Chai  Latte  freddo  8 .50
Chai  Auszug selbstgemacht,  mit  kal ter  Milch,  Eis

Chai  Latte  Rum 13 .00
Chai  Auszug selbstgemacht,  mit  geschäumter  Milch,  Rum 

Dirty  Chai   1 1 .00
Chai  Auszug selbstgemacht,  mit  geschäumter  Milch,  Espresso

Matcha Kirishma Midori   8 .50
Bio-Grüntee  aus  Japan mit  geschäumter  Milch

Iced Latte  (Milch mit  Eis ,  Espresso)   6 .00
Shakerato (Espresso mit  Eis ,  geschüttel t  7.50
Shakerato Latte  ( Milch,  Eis ,  Espresso,  Kakao,  geschüttel t )  8 .50
Affogato (Vanil leglace ,  Espresso,  Schlagrahm,  Kakao)  9 .50
Affogato Amaretto  (mit  Amaretto-Likör)  13 .50

K u c h e n .
 
Unsere  Kuchen werden in  l iebevoller  Handarbeit   5 .50  -  8 .50 
tägl ich fr isch gebacken.

Glacé: Vanille , Schokolade, Erdbeeren,  pro Kugel  4.00



F r ü h s t ü c k
Joghurt beziehen wir von der Fam. Kaufmann, Mosnang. Konfitüren vom „Pilgerhof“ in Märstetten 
und „Feines aus der Küche“ Wilen. Gipfeli von der Bäckerei Fischbacher und Eberle Wil. Brot von  
der Bäckerei Dietsche, Wil. Die Frucht-Frischsäfte von der Firma „Freshdrink AG“ aus Falländen
 
Cornetto i tal iano (Brioche)   3 .50
Buttergipfel   2 .50
Dinkelgipfel    2 .50
Vollkorngipfel    2 .50
Laugengipfel   2 .50
Maisgipfel   2 .50 
 

Birchermüesli  klein (glutenfrei)   7.50    
mit  Rahm  8 .50
Birchermüesli  gross  (glutenfrei)   9 .50
mit  Rahm  10 .50
Portion Butter    2 .00
Portion Konfi   4 .00
Portion Brot   2 .00
Portion Butter  und Konfi  mit  3  Scheiben Brot  8 .00
Portion Käse mit  3  Scheiben Brot   8 .00
Portion Fleisch mit  3  Scheiben Brot   8 .00
Portion Käse/Fleisch mit  3  Scheiben Brot  8 .00
Brunchteller  klein   27.00
Heissgetränk nach Wahl :  Orangen Frischsaft,  Birchermüesl i , 
1  Gipfel ,  Brot,  Konfi ,  Butter

Brunchteller  klein Royal     34 .00
+ 1  Glas  Prosecco

Brunchteller  gross    34 .00
Heissgetränk nach Wahl :  Orangen Frischsaft,  Birchermüesl i , 
1  Gipfel ,  Brot,  Konfi ,  Butter,  Käse,  Bresaola  oder  Schinken

Brunchteller  gross  Royal    41 .00
+ 1  Glas  Prosecco



T e e . 
Unsere  Bio-Tee’s  von Al  Canton aus  Poschiavo 
La belle  inconnue  5 .00
Verveine,  Agastacha,  Rosenblüten 

Verveine odorante  5 .00
Wohlriechendes  Eisenkraut

Albula   5 .00
Alpenkräuter,  Edelweiss ,  Kornblumen

Bernina   5 .00
Holunderblüten,  Zi tronenthymian

Menta   5 .00
Pfefferminze

Wu Lü   5 .00
Grüner  Tee aus  China

Assam   5 .00
Schwarztee  aus  Indien

Earl  Grey   5 .00
Schwarztee ,  Bergamottöl  aus  Indien 
Ingwer Tee  6 .50
Frischer  Ingwer,  Zi trone,  Zi tronengras

H e i s s g e t r ä n k e .
Orangen-Punsch  7.00
mit  3cl  Cointreau 40 Vol%  10 .50

Zwetschgen-Punsch,  mit  1  Vol%  7.00
mit  3cl  Viei l le  Prune 40 Vol%  10 .50 
 
Apfel-Zimt-Punsch  7.00
mit  3cl  Calvados  40 Vol%  10 .50 
Punschauszüge vom Kapuzinerinnenkloster  Jakobsbad

Giselle  Chaud  8 .00
Heisser  Weisswein-Likör  mit  Orangen und Ingwer,  1 7  Vol%  
 



M i n e r a l w a s s e r .

Piz  Sa rdona ohne-  oder  mit  Kohlensäure  4 .00 dl   4 .50
Piz  Sa rdona ohne-  oder  mit  Kohlensäure  7.50  dl   7.50
Fizz y L i mone (G a z z o s a t ic i ne s e n at u r a le)   3 .5 0  d l  5 .5 0
Fizz y Ma nda r i no (G a z z o s a t ic i ne s e n at u r a le)  3 .5 0  d l  5 .5 0
J.  Ga sco Ton ic a  2 . 0 0 d l   5 .5 0
Ba l is  (B a si l i k u m- I ng wer)  2 .5 0  d l   6 .5 0
Cucum is  (Gu rke -B a si l i k u m) 3 .3 0  d l  7. 0 0
Fest ivo Por tof i no 2 .5 0  d l  5 . 8 0
Fever  Tree Gi nger  B eer  2 . 0 0 d l  5 . 8 0
R haba rber  Shorley 3 .3 0  d l  5 .5 0
Crod i no,  Sa nbit ter   1 . 0 0 d l   4 .5 0
Sa nbit ter/Crod i no m it  Mi nera lwa s ser     6 .5 0
Sa nbit ter/Crod i no m it  Ora ngensa f t     7.5 0
Viv i  Kola ,  Viv i  Kola  Z éro 3 .30  dl   4 .50

Orangen Frischsaft   3 .00 dl   6 .50
nicht  aus  Konzentrat,  ohne Farbstoffe ,  Blondorangen 

Saison Frischsaft   3 .00 dl   6 .50
Apfel ,  Orange,  Ingwer,  Kiwi ,  Drachenfruchtpüree

Bio-Getränke. 
Vivi  Soda,  Bio Ingwer  und Zitrone 3 .30  dl   5 .50
Vivi  Soda ,  Bio  Apfelsaft  3 .30  dl  5 .50
 
Bio Eistee  Paradise   5 .00 dl   7.00
Der Fruchtige  mit  Hibiskus ,  Hagenbutten,  
Apfel ,  Zi tronengras ,  Orangen und Passionsfrucht.

Bio Eistee  Alpenkräuter   5 .00 dl   7.00
Der Bergler  aus  aromatischen Alpenkräutern wie  Frauen- 
mantel ,  Zi tronenmelisse ,  Eisenkraut  und Zitronensaft.



We i n e  –  w e i s s . 
 1  dl   7,5  dl
Rosè Calafuria  IGT 7.50  52 .00
Tor m a re s c a ,  S a lento 1 0 0% Neg ro a m a ro 
I n  der  Na s e  ro s a  Gr ap ef r u it ,  rei fer  P f i r s ic h ,  rot e  B e eren .  
Ver f ü h rer i s c h f r uc htb etont .  I m G au men f r i s c h u nd s a f t i g .  
Au s gez eic h net  au sb a l a nc ier t e  S äu re .  
Gut er  A bga n g m it  s c höner  a rom at i s c her  Nac h h a lt i g keit .

I  Vigneti  Pinot  grigio  De Silva  6 .50   45 .00
Grauburgunder Peter  Sölva 
Der klassischer  Grauburgunder  überzeugt  
durch seine le icht  aromatisch,  fr ische Frucht  
und seinen geschmeidig  würzigen Geschmack
 

Anselmi San Vincenzo Cuveè Lisa  7.00  49 .00
Bianco veneto IGP 
Garganega,  Chardonnay,  Sauvignon Blanc  
Am Gaumen präsentiert  s ich der  Weisswein fruchtig  und fr isch  
mit  dominanten Aromen aus  Zitrusfrüchten. 
 
Zenato Lugana Santa Crist ina 7.50   52 .00
Trebbiano di  Lugana,  Lombardei ,  I tal ien 
Volle  Frucht ,  wunderbar  saft ig  und schön weich.  
Dazu sein  tol ler  Schmelz  und die  le ichte  Salzigkeit ,  
fruchtig  und mineral isch.

Gespritzter  Weisswein   8 .00
süss ,  sauer

Spumante. 
 1  dl   7.5  dl
Prosecco Ugo II   8 .50   56 .00
Ein Prosecco der  Extraklasse ,  vol lkommen in  
Geschmack und Eleganz. 
Prosecco Rosé Corvezzo,  Bio  8 .50   56 .00
Ein fr ischer  und lebendiger  Prosecco mit  e inem dezenten Rosé-Ton,  

einer  perlenden Textur  und einem leicht  süssen Geschmack.  



W e i n e  –  r o t . 
 1  d l   7 , 5  d l

M e r l o t  D r a g o  R o s s o    6 . 5 0   4 5 . 0 0
1 0 0 %  Me r l o t ,  Ve n e t o,  I t a l i e n
 
Sattes Rot mit purpurfarbenen Reflexen. In der Nase  
ausgewogene fruchtige und würzige Noten, ideal untermalt  
mit feinen Holzaromen. Voluminös, samtig mit elegantem Tannin.  
Der harmonische Abgang erinnert an reife Früchte. 

B a r b e ra  d ‘A l b a  Su p e r i o r e  
M a r u n  D O C ,  B i o  8 . 5 0  5 6 . 0 0 
1 0 0% B a rb er a ,  Mat t e o C or reg i a ,  P iemont e 
 
Dichtes , dunk les Granatrot , schöne Fr ucht von roten  
Beeren, mit Noten von Kaf fee,Tabak und Pfef fer minze.  
Konzentr ier t ,  har monisch, mit geschmeidigen Tanninen 
Ausbau in Bar r iques f ür 18 Monate (60% davon neu)  
und vor der Flaschenabf üllung noch 4 bis 6 Monate in Stahltanks.

Guardoalto IGT Toscana 2019 10 .5 0 7 3 . 0 0
Merlot , Caber net Franc, Sy rah, 1 4 Mt . Bar r ique

Ein Genuss, das v ielschichtige, intensive Bouquet in der Nase zu erfahren. 
A romen wie Waldbeeren, Tabak und L eder of fenbaren sich.
Es macht Spass den Wein im Gaumen zu halten, wo die fr uchtige Str uktur  
auf die k räf t igen und reifen Gerbstof fe tr if f t . 
Passt gut zu w ürzigem Braten und gutem Essen.



B i e r e . 

Johanniter   3 .3  dl  5 ,5%  5 .50
Komturei  Tobel .  Das  Amberbier  aus  
erlesenen regionalen Naturprodukten

Ichnusa  3 .3  dl  4 ,7 %  6 .00
Das erfr ischende,  mineral ische 
Bier  aus  Sardininien

Weizenbier   5 .0  dl  5 ,0%  8 .00
Weisser  Hase

Birra  Peroni  6.6  dl  4 ,7 % 8 .00
Tradit ionel les  Bier  mit  
einem herb-fr ischen Geschmack  
aus  100% i tal ienischem Gerstenmalz . 

India  Pale  (Alkoholfrei)  3 .3  dl    5 .50
Brauerei  Schützengarten,  St.  Gal len

Saisonbier   6 .00
Unsere  Mitarbeitenden informieren Sie  gerne

Saft  vom Fass  (Alkoholfrei)  3 .3  dl    6 .50
Die einzigart ige  Möhl-Spezial i tät 
mit  ausgesuchten Obstsorten aus  der  Region.



A p e r i t i f s .
Campari  pur   7.50
Campari  Soda  8.50
Campari  Orange   12 .00

Cynar pur  7.50
Cynar Soda  8 .50

Martini  Bianco,  Martini  Rosso  7.50
Ricard Pastis  de  Marseil le   8.50

Lillet  Vive   12 .00
Lil let  blanc,  Tonic ,  getr.  Beere ,  Gurke

Hugo  12 .00 
Holunderblüten-Sirup,  Prosecco,  Mineralwasser,  Limetten

Ital icus   15 .00 
I tal ikus  Bergamotten-Rosol io-Likör,  Prosecco,  grüne Oliven

Viola  Sprizz   12 .00 
Prosecco Rosé  Corvezzo,  Vei lchen-Sirup,  Limetten 
Giselle  Sprizz   13 .00
Gisel le-Likör,  Prosecco,  Mineralwasser 
Amara Sprizz   13 .00
Amara-Likör,  Prosecco,  Mineralwasser 
 
Limoncello  Sprizz   13 .00
Limoncel lo-Likör,  Prosecco,  Mineralwasser 

Aperol  Sprizz    13 .00
Aperol ,  Prosecco,  Mineralwasser
 
Lambretta   13 .00
Campari ,  Prosecco,  Mineralwasser
 
Negroni   15 .00
Gin,  Campari ,  Mart ini  rosso  
Basi l  Smash  15 .00 
Tanqueray-Gin,  Basi l ikum-Ingwer,  Limette



A p e r i t i f s .
Amaretto Disaronno Fizz   9 .50
Amaretto,  Soda,  Zi tronensaft 
 
Amaretto  Disaronno Mule  12 .00
Amaretto,  Ginger  Beer,  Limettensaft

London Mule  15 .00 
Hendrick‘s  Gin,  Ginger  Beer,  Limettensaft

Moscow Mule  15 .00 
Vodka Absolut,  Ginger  Beer,  Limettensaft

Espresso Martini    16 .00
Vodka,  Kahlùa,  Espresso,  Kaffeebohnen

Gin Tonic  Hendrick‘s   16 .00
mit  J.  Gasco Acqua Tonica ,  Gurke und schwarzem Pfeffer 
 
Gin Tonic  Tanqueray  14 .00
mit  J.  Gasco Acqua Tonica 
 
 

S p i r i t u o s e n
Amaretto Disaronno  4  cl/28%  7.00
Amaro Braulio   4  cl/21% 7.00
Amaro Braulio  Riserva 4  cl/21% 8.00
Averna Amaro sici l iano  4  cl/29%  7.00
Grappa Berta  Elisi   2  cl/43%  6 .00
Grappa Berta  Elisi   4  cl/43% 12 .00
Baileys  4  cl/17 % 7.00
Gin Hendrick‘s  4  cl/44% 10.00
Gin Tanqueray 4  cl/47 % 8.00
Limoncello  4  cl/28% 7.00
Vodka Absolut  4  cl/40% 8.00



A p e r i t i f s  a l k o h o l f r e i .

Festivo Portofino 2 .50  dl  5 .80

Crodino oder  Sanbitter   1 .00 dl   4 .50

Crodino oder  Sanbitter  mit  Mineralwasser   6 .50

Crodino oder  Sanbitter  mit  Orangensaft   7.50

Prosecco Murviedro 1 .0  dl  7.50 

Hugo Tonica senza  9 .50 
Holunderblüten-Sirup,  Tonica ,  Limetten  

Hugo Sprizz  senza   12 .00 
Holunderblüten-Sirup,  Prosecco Murviedro,  Soda,  Limetten  

Martini  Vibrante Sprizz    12 .00
Martini  Vibrante ,  Prosecco Murviedro,  Soda  

Martini  Vibrante Mule   12 .00
Martini  Vibrante ,  Ginger  Beer,  Limettensaft

Martini  Florale  Sprizz   12 .00
Martini  Florale ,  Prosecco Murviedro,  Soda

Martini  Florale  Berry  12 .00
Martini  Florale ,  Schweppes  Berry,  Beeren





D e r  M i t t a g  i m  L a  M o k a . 
  
  

  k l e i n
Suppe gemäss  Tafel  1 1 .50   8 .50 
 
Blattsalat   8 .50

Mittagsspezialität  25 .50  21 .50
gemäss  Tafel  

Gefüllte ,  warme Focaccias 

Verdure 24.50 14 .50
Grilliertes Saisongemüse, getr. Tomaten, 
Artischokenpesto, Rucola
 
Saison Focaccia
Finocchiona, (Fenchelsalame aus der Toskana), Apfelscheiben, 
Cicorino Rosso-Pesto, Rucola

Parmigiana  
Grillierte Auberginen, Büffelmozzarella, Parmesan,  
Tomatenpesto, Rucola
 
Reale   
Kräuterschinken,  getr. Tomaten, Trüffelbutter, Rucola 
 

Classica  
Rohschinken, Bresaola oder Salami, Parmesan,  
Tomatenpesto, Rucola
 
Avocado  
Büffelmozzarella, getr. Tomaten, Guacamole, Rucola 

Gefüllte  Focaccia  nach Wahl   3 1 .50  21 .50 
mit  Blattsalat

U n s e r e  K ü c h e  i s t  o f f e n : 
D i  +  M i  1 1 : 3 0  b i s  1 4 : 0 0  U h r  u n d  1 7 : 0 0  b i s  2 1 : 0 0 
D o  +  F r  1 1 : 3 0  b i s  1 4 : 0 0  U h r  u n d  1 7 : 0 0  b i s  2 1 : 3 0 
S a m s t a g  1 2 : 0 0  b i s  1 7 : 0 0  U h r



D e r  M i t t a g  i m  L a  M o k a . 
 
  
  
  k l e i n
 
L a  M o k a  Winterteller  29 .50  25 .50
Warme Kichererbsen, Omelette und Cime di Rape,  
dazu marinierte Randen mit Salat

La Moka Winterteller  mit  Fleisch 35 .50  29 .50 
+Fleisch nach Wahl: Rohschinken, Salami,  
Bresaola, Kräuterschinken.

Insalata  Paradiso 27.50  23 .50
Saisonale Blattsalate mit Büffelmozzarella  
aus Campanien (IT), Avocado, Granatäpfel,  
gerösteten Mandeln und Guacamole.

Insalata  Paradiso mit  Fleisch 33 .50  27.50
+Fleisch nach Wahl: Rohschinken, Salami,  
Bresaola, Kräuterschinken. 

Antipasti -Salat  23 .50  19 .50
Saisonale Blattsalate mit grilliertem Gemüse, 
Artischoken, Oliven, getr. Tomaten, Parmesan. 

Antipasti -Salat  mit  Fleisch 30.50 24.50
+ Wahlweise Rohschinken, Bresaola 
Kräuterschinken, Salami.

Wir sind stets bestrebt die besten auf dem Markt erhältlichen Zutaten zu 
verwenden. Frisch, saisonal und wenn immer möglich aus biologischem und 
nachhaltigem Anbau. Alle unsere Pesto‘s werden frisch von Hand mit viel 
Liebe zubereitet.  Das Focacciabrot beziehen von der Bäckerei Eberle Wil. 
Fleischerzeugnisse erhalten wir von den Firmen Lapa Embrach, Foodeluxe 
Münchwilen, De Simoni Kriens und Dubno Zürich. 

U n s e r e  K ü c h e  i s t  o f f e n : 
D i  +  M i  1 1 : 3 0  b i s  1 4 : 0 0  U h r  u n d  1 7 : 0 0  b i s  2 1 : 0 0 
D o  +  F r  1 1 : 3 0  b i s  1 4 : 0 0  U h r  u n d  1 7 : 0 0  b i s  2 1 : 3 0 
S a m s t a g  1 2 : 0 0  b i s  1 7 : 0 0  U h r



D e r  A b e n d  i m  L a  M o k a . 
U n s e r e  K ü c h e  i s t  o f f e n : 
D i  +  M i  1 1 : 3 0  b i s  1 4 : 0 0  U h r  u n d  1 7 : 0 0  b i s  2 1 : 0 0 
D o  +  F r  1 1 : 3 0  b i s  1 4 : 0 0  U h r  u n d  1 7 : 0 0  b i s  2 1 : 3 0 
S a m s t a g  1 2 : 0 0  b i s  1 7 : 0 0  U h r

  k l e i n
 
Suppe gemäss  Tafel  1 1 .50   8 .50 
 
Blattsalat   8 .50

Abendspezialität  
gemäss Tafel,  täglich frisch zubereitet

Gefüllte ,  warme Focaccias 

Verdure 24.50 14 .50
Grilliertes Saisongemüse, getr. Tomaten, 
Artischokenpesto, Rucola
 
Saison Focaccia
Finocchiona, (Fenchelsalame aus der Toskana), Apfelscheiben, 
Cicorino Rosso-Pesto, Rucola
 
Parmigiana  
Grillierte Auberginen, Büffelmozzarella, Parmesan,  
Tomatenpesto, Rucola
 
Reale   
Kräuterschinken,  getr. Tomaten, Trüffelbutter, Rucola 
 

Classica  
Rohschinken, Bresaola oder Salami, Parmesan,  
Tomatenpesto, Rucola
 
Avocado  
Büffelmozzarella, getr. Tomaten, Guacamole, Rucola 

Gefüllte  Focaccia  nach Wahl   3 1 .50  21 .50 
mit  Blattsalat



D e r  A b e n d  i m  L a  M o k a . 
U n s e r e  K ü c h e  i s t  o f f e n : 
D i  +  M i  1 1 : 3 0  b i s  1 4 : 0 0  U h r  u n d  1 7 : 0 0  b i s  2 1 : 0 0 
D o  +  F r  1 1 : 3 0  b i s  1 4 : 0 0  U h r  u n d  1 7 : 0 0  b i s  2 1 : 3 0 
S a m s t a g  1 2 : 0 0  b i s  1 7 : 0 0  U h r

  k l e i n
L a  M o k a  Winterteller  29 .50  25 .50
Warme Kichererbsen, Omelette und Cime di Rape,  
dazu marinierte Randen mit Salat

La Moka Winterteller  mit  Fleisch 35 .50  29 .50 
+Fleisch nach Wahl: Rohschinken, Salami,  
Bresaola, Kräuterschinken. 
Insalata  Paradiso 27.50  23 .50
Saisonale Blattsalate mit Büffelmozzarella  
aus Campanien (IT), Avocado, Granatäpfel,  
gerösteten Mandeln und Guacamole.

Insalata  Paradiso mit  Fleisch 33 .50  27.50
+Fleisch nach Wahl: Rohschinken, Salami,  
Bresaola, Kräuterschinken. 

Antipasti -Salat  23 .50  19 .50
Saisonale Blattsalate mit grilliertem Gemüse, 
Artischoken, Oliven, getr. Tomaten, Parmesan 

Antipasti -Salat  mit  Fleisch 30.50 24.50
+ Wahlweise Rohschinken, Bresaola 
Kräuterschinken, Salami. 
Antipasti -Teller   46 .50  32 .50  
Rohschinken, Bresaola, Salami, Artischoken, getrocknete Tomaten,  
Oliven, Parmesan, grill.  Gemüse, 1 Focaccia-Körbli inklusive.

Antipasti -Teller  vegetarisch  46.50  32 .50  
Büffelmozzarella, Guacamole, Tomatenpesto, getrocknete Tomaten,  
Oliven, Parmesan, Artischocken, grill.  Gemüse, 1 Focaccia-Körbli inklusive.

Crostini
Knusprig gebackene Brot-Scheiben mit hausgemachten Pesto‘s nach Wahl: 
Tomaten-, Artischocken-, Guacamole-, Saisonpesto

3  Stück /  5  Stück /  10  Stück   1 1 .40 /  19 .00 /  38 .00



A n t i p a s t i  e i n z e l n .

Stellen Sie  s ich Ihre Antipasti  selber  zusammen:
Ab 3  Antipast i -Port ionen servieren wir  e in  Focaccia-Körbl i  dazu.

  Portion

Rohschinken San Daniele   12 .00
Schwarzwälderschinken  8 .00
Bresaola   12 .00
Kräuterschinken  10 .00 
 
Salame  7.50
Parmigiano Reggiano   6 .50
Getrocknete  Tomaten   7.50
Saisonales  Gemüse,  im Ofen gri l l iert 
hausgemacht,  pro Portion  6 .50
Zucchiniblüten im Teig,  5  Stk.   12 .50
im Ofen,  gebacken ca.  10  Min.  Wartezeit

Artischoken  7.50
Oliven grün Nocellara   5 .50
Olive  Taggiasche   5 .50
Büffel-Mozzarella  IT  10 .50

Focaccia-Körbli    4 .50

Fleischdeklaration: 
Rindfleisch: Schweiz, Pouletfleisch: Schweiz, Bio-Lachs: Schweiz
Trockenfleisch, Schinken: Italien

Wir sind stets bestrebt die besten auf dem Markt erhältlichen Zutaten zu  
verwenden. Frisch, saisonal und wenn immer möglich aus biologischem und  
nachhaltigem Anbau. Alle unsere Pesto‘s werden frisch von Hand mit viel Liebe 
zubereitet.  Das Focacciabrot beziehen von der Bäckerei Eberle Wil.  
Fleischerzeugnisse erhalten wir von den Firmen Lapa Embrach, De Simoni Kriens 
und Dubno Zürich. 


